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ODRUDY REVY VINNE

PESTOVANE V MORAVSKYCH A CESKYCH VINICICH

1. Odridy révy vinné

Révavinna je rostlina lidnovita, teplo-
milna a svétlomilna. Tomu odpovida
cela stavba jejiho rostlinného téla.
Drevo je lehké, uvnitf vyplnéné vato-
vitou dfent, ale pFitom je pevné, ne-
bot je zpevnéno kolénky. Za svétlem
se pne a uchycuje pomoci Gponkd.
U révy existuje apikalni dominance
(nejvice roste nejvy3si pupen rostli-
ny). A tuto je nutno potlacovat fezem
a vedenim révy na draténce.

Plodem révy vinné je bobule, ktera roste v souplodi, jeZ se nazyva hrozen.
Bobule je vétsinou barevna, stavnaté a sladka. Réva vinna vznikla kdysi
davno snad jiZ pred 60 mil. lety. Je to doloZeno zkamenélymi semeny z ob-
dobi tfetihor. Postupné se vyvijela a pfizptisobovala Zivotnim podminkam
a cestovala po nasi planeté.

Sladké a stavnaté duziny si vSimnul clovék, ktery zacal plody sbirat jako
potravinu, nebo dokonce jako pochoutku. Casem zjistil opojné Gcinky
zkvasené stavy a zacal cilevédomé vyrabét vino.

Slechténi pozitivnim vyb&rem

S konzumaci hroznd a vyrobou vina si €lovék viimal vlastnosti jednotli-
vych kefd révy vinné a nékteré zacal cilevédomé upfednostiiovat, pro-
vadél tzv. pozitivni vybér. To znamena, Ze zacal zamérné rozmnoZovat
s velkymi barevnymi bobulemi, na vino aromatické a hodné sladké. Tim
se da vysvétlit dnesni rozmanitost v péstovani odrdd révy vinné. Da se
fici, Ze odr(da je rostlina, ktera vznika vegetativnim rozmnoZovanim
vhodného jedince.

Novoslechténi

Generativhim rozmnoZovanim, to
znamena ze semene, se vyviji velmi
variabilni potomstvo, a proto se tento
zplsob pouziva ke Slechténi novych
odrtd. Dnes jsou pfi kiizeni vyuZiva-
ny znalosti genetického inZenyrstvi
a nové odrldy se Slechti ne ndhod-
né, ale za urcitym cilem, napf. vyssi
odolnost proti chorobam a skidcim,
vy$siodolnost vilci teplotam nebo su-
chu apod. Hledaji se také novi jedin-
ci, ktefi maji vy$si aroma, lepsi chut,
kratsi vegetacni dobu.

Odrddova rozmanitost

Clovék se zabyva pé&stovanim révy vinné jiz velmi dlouho, o éemZ svédé&i
i velkd odrlidova rozmanitost. Na svété existuje cca 10 0oo odrid révy
vinné. Existuji odrddy tzv. svétového sortimentu, které se péstuji skoro

ve vSech vinafskych oblastech svéta, napt. Chardonnay, Ryzlink, odridy
rodiny Pinot, Cabernet Sauvignon aj. a na druhé strané jsou odrldy
lokalni (autochtonni), které se péstuji z hlediska svétového na velmi
malém Gzemi, napf. nase pomérné mladé odridy Pélava, Aurélius, Ca-
bernet Moravia aj.

To znamena, Ze mnoho odrdd nikdy neuvidime, ani je neochutname
a mnohdy se o nich ani nedo¢teme.

Rozmanitosti odrid se zabyva védecka disciplina AMPELOGRAFIE.

Vinatstvi a odréidy v CR

Vinafstvi CR se nachazi na tzv. severni hranici ekonomického péstova-
ni révy vinné (49. rovnobézka). To znamena, Ze nase zemépisna poloha
umoziuje péstovani révy vinné jen na nékterych lokalitach a péstuji se
zde vybrané odrldy, které jsou vhodné do téchto klimatickych a pddnich
podminek.

2. Rozdéleni odrid révy vinné

MiZeme je rozdélit podle geograficko-ekologickych skupin a nebo
podle pouZiti.

Rozdéleni odrld podle pouZiti

® Mostové odrlidy na vyrobu hroznové stavy nebo vina

* Na vyrobu bilého vina (nékteré se mohou nazyvat zelené nebo cer-
vené)

® Modré (mimo barvifky se mohou pouZivat na vyrobu bilého, riZového
nebo cerveného vina)

e Odridy stolni — pro konzumaci hrozn( nebo vyrobu susenych hroznl
—rozinek

e Odridy révy podnoZové — pouzivaji se jako podnoZe pfi vegetativnim
rozmnoZzovani révy vinné

Podil odriid na plo3e vinic v CR v roce 2007

Modry Portugal

Rulandské modré 30%

4,0 %
Zweigeltrebe
4,7 %

Miiller Thurgau
11,2 %

Veltlinské zelené

Frankovka 11,0 %

7,0 %

Svatovaviinecké

9,0 % Ryzlink vladsky

8,5 %
ostatni
9,0 %

Veltlinské ¢ervené
rané

Ryzlink rynsky
7,0 %

1,7 %
e Rulandske bilé
Neuburské 5,0%
23% ) Sauvignon
Tramin Eerveny 5,0 %
MY Rulandské gede Chardonnay

3,0 % 4,0%

3,7 %
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Popis nékterych produkéné vyznamnych, nebo typickych registrovanych
odriid révy vinné v CR.

2.1. Odridy mostové bilé

Aurelius, Au

Pdvod: Vinafska oblast Morava, kfiZzenec ,,Neubur-
ské“ x ,,Ryzlink rgnsky*.

Odrlidu vyslechtili Ing. Josef Veverka a Ing. Franti-
SekZatloukal. V praxi se dosud ve vétSim rozsahu
nerozsitila — podili se 0,27 % na veSkeré plose
vinohrad(i CR. Prim&mé stafi vinic této odridy
nyni €ini 12 let. Nejvice je rozSifena v mikulovské
vinarské podoblasti. V zahranici se prakticky nevyskytuje.

Charakteristika vina: ZelenoZluta barva, viiné podobna Ryzlinku rynskému,
ale intenzivnéjsi, kdoulové-lipova, vino aZz mohutné, mirné kofenité.

VyuZiti: Je ran€jSi neZ RR, vina dava pfivyssim vynosu obdobné jako RR, proto
miZe byt vhodnou odridou do poloh, kde se RR jiZ tak nedafi.

Hibernal, Hi

Plvod: Némecko, kiiZzenec (“Seibel 7053 +,,Ryz-
link rynsky“ klon 239 Gm/F2 generace). Odrida
byla kfiZzena ve Vyzkumném Gstavu v Geisenhei-
mu. V Némecku se péstuje na necelych 100 ha,
mald vyméra ve Svycarsku . V CR zatim vyznamnéji
rozsitena neni. Odrida ma velmi silnou odolnost
proti zimnim mraztim. Vzhledem k tomu, Ze je
odriida kfiZzena s americkou révou, jedna se o tzv. odriidu interspecifickou.
Charakteristika vina: Vino je vyborné kvality, jemné aromatické, korenité,
charakteru a typu,,Ryzlinku rynského®. Vynos hrozn je stfedné vysoky, cuker-
natost vy$si nez u ,,ryzlinku rynského“, kazdorocné lze vyrobit privlastkové
vino.

VyuZiti: Pro svoji vy$si odolnost k houbovym chorobam je odriida vhodna pro
integrovanou produkci, pfipadné i k produkci biovina.

Chardonnay, Ch
[ PGvod: Pivodni odrida pochazejiciz Francie, prav-
dépodobné vznikla volnym k¥izenim ,,Rulandské-
ho 3edého“ s odridou ,,Heunisch.
Svétova odrida, celkem asi 60 tis. ha. Na
Moravé a v Cechach se spolu s ,,Rulandskym
bilym“ péstuje od nepaméti. Nyni tvofi 4,0 %
veskeré plochy vinohradii CR. Pramé&rny vék
soucasnych porost €ini 8 let. Nejvétsi plochy
jsou v podoblastech mikulovské a slovacké.
Charakteristika vina: ZelenoZluta aZ nazlatla barva, z chladnéjsich klimazon
byva viiné po zelenych jablkach s pfimési akatu, ve vyzralejsim viné je citit
med a liskové ofisky, v chuti mineralni kiemenny charakter vina. Z teplych
klimaz6n mango, smetanu, banan, ananas, Zluty meloun. Vino je vzdy velmi
plné, nékdy v mladi s vyraznéjsimi kyselinami.
Vyuziti: Z vySe uvedeného vyplyva Siroké spektrum vyuZiti pri vsech momen-
talné maodnich, ale i tradicnich technologiich.

-II-['I.
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L Irsai Oliver, 10
Plivod: Madarsko, kfizenec ,,Bratislavské bilé“ +
,Cabafiska perla“.
Je rozSitenav Madarsku, vzemich byvalého Sovét-
ského svazu, Rakousku, Rumunsku, na Sloven-
sku a u nas. V Cechéch se prakticky nepéstuje, na
- Moravé se podili na skladbé odrtd 0,4 % plochy
vinic. Priimérné stafi vinic osazenych touto odrd-

dou €inf 21 let, proto miZeme ocekavat starnuti porostt a snizovani plochy.
Nejvice se péstuje ve velkopavlovické vinafské podoblasti.

Charakteristika vina: Svétle Zluta barva, muskatova viiné, jemna korenitost
chuti, nizsi az nizky obsah kyselin, nékdy naznak hof¢inky, vino méné plné.
VyuZiti: PGvodné byla rozsifena jako stolni odrdida, avsak jako takova ma fadu
nedostatkdl, predevsim na vzhledu a transportabilité. Jako stolni odriidu lze
vyuZit pouze pro blizky trh a v Cerstvém stavu hroznd. Dalsi moZnost vyuZiti
je jako odrtida pro vlastni samozasobitelskou zahradu, nebot dozrava brzy.
K produkci vina nepatfi pro Moravu k nejvhodnéjsim odrddam. Nejvhodnéjsi
vyuZiti nachazi pfi produkci buréaku.

Malverina, Mal

PGvod: Vinafska oblast Morava, kfiZzenec ,,Rakis*
+,Merlan“.

Byla vySlechténa ve Vinselektu Perna skupinou
Slechtitell Ing. Milosem Michlovskym, CSc.,
Ing. Fr. Madlem, Prof. Ing. Vilémem Krausem,
CSc., Lubomirem Glosem a Vlastimilem Pefi-
nou. Zatim vyznamnéji rozSifena neni. Jde
o interspecifickou odrlidu.

Charakteristika vina: Slmové Zluta barva, viiné korenita s vyraznéjsim odsti-
nem skofice, pfipadné [ékoFice. Stfedné plné vino podbizivé chuti.

VyuZiti: Pozdni odrida s vysokym a pravidelnym vynosem, vzhledem ke své
odolnosti k houbovym chorobam je doporucovana pro ekologické vinohrad-
nictvi a integrovanou produkci vina.

Muskat moravsky, MM

Pivod: Vinafska oblast Morava, kfiZzenec ,,Muskat
Ottonel“ + ,,Prachtraube“.

0Odriida byla vy3lecht&na ve Slechtitelské stanici
vinarské v PoleSovicich Ing. Vaclavem Kfivan-
kem. Do statni odridové knihy byla zapsana pod
nazvem MOPR v . 1987, vr. 1993 pfejmenovana
na Muskat moravsky. Alternativné lze pouZivat
oba nazvy i na etiketach vina. Tato odrlida se velmi rychle rozsifila ve
vinohradech CR. Jeho podil na celkové plo3e vinic dosahuje v CR 1,9 %.
Pramérny vék vinohradl osazenych nejrozsifenéjsim pdvodnim tuzem-
skym novoslechténcem dosahuje 15 let. RozSiteni je nejvétsi v slovacké
vinarské oblasti.

Charakteristika vina: ZelenoZluta barva, kvétinové muskatova viné, lehky
charakter vina, s pfijemnou harmonii, pokud je ve viné dostatek kyselin.
VyuZiti: Zda se, Ze plné nahradi MO a Castecné i dalSi aromatické odridy,

predevaim |0 pripadné ¢astecné i TC. Je tieba dbat na Cistotu sadby.

Miiller Thurgau, MT /Rivaner/

Plivod: Némecko, k¥izenec ,,Ryzlink rynsky“
»Madlenka kralovska“.

Odrdda byla vyslechténa v r. 1882 prof. Herman-
nem Miillerem, ktery pochazel ze Svycarského kan-
tonu Thurgau a Slechténi provadélv Geisenheimu
vNémecku. Uvadi se,Ze se jedna o kfiZeni ,,Ryzlink
rynsky“ + ,,Sylvanské zelené“, ale podle genové
analyzy odrdda vznikla kfiZzenim ,,Ryzlinku rynského* s ,Madlenkou krélov-
skou“. Béhem vice jak 120 let od svého vzniku se stacil vyznamné rozsifit po
vsech severnich vinohradnickych oblastech Evropy, celkem se péstuje na 50
tis. ha. V Némecku je po ,,Ryzlinku rynském* druhou nejcastéji péstovanou
odrddou (15% plochy vinic), v Rakousku se péstuje na necelych 7% vinic,
dale je péstovan v Madarsku, na Slovensku a ve Svycarsku. Pied 75 lety se
u nas zacinala pokusné péstovat na nékolika mistech a dnes je nejrozsite-
n&j$i odridou. Péstuje se na 10,9 % plochy vinic CR, pficem? trend sméfuje
k redukei (pred 15 lety tvofila 18 % vinic v CR). Priim&my vék vinic osazenych

+
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touto odrtidou &inf 24 let. Nejcast&ji se p&stuje ve vinaiské oblasti Cechy ave
slovacké a znojemskeé vinarské podoblasti.

Charakteristika vina: Zelenozluta barva, muskatoveé ovocna viiné s tony grepu
Ci broskve. Stfedné plné, harmonické a pfijemné pitelné vino nenarocného
a svéziho charakteru.

VyuZiti: Odriida MT se béhem sta let rozsifila v severnich vinohradnickych
oblastech tak, Ze dnes patfi mezi zékladni odrldy. Pfitom ma zcela vlast-
ni buket, na druhou stranu zase dava vysoky vynos i v horSich polohach

nesetkame u zadné plvodni odrlidy druhu Vitis vinifera.

Neuburské, Ng, Neuburger

Plvod: Rakousko, ndhodny semenac.

Odrdida pochazi z Rakouska, kde se vyskytuje jiz
pres 150 let, ale v popisu odrdd, ktery zpracoval
A.von Babo a E. Mach v r. 1909 se jesté neuvadi.
Udajné bylvyplaven Dunajem ve Wachau. Dfive se

uvadélo, Ze je nahodilym kfizencem ,,Rulandské
bilé“ + ,,Sylvanské zelené“. Posledni poznatky
vSak nasvédcuji tomu, Ze se jedna o odridu vzniklou nahodilym k¥izenim
wVeltlinské Cervené“ + ,,Sylvanské zelené“. (Veltlinské Cervené patii k nej-
star§im evropskym odrlidam s lokalnim vyskytem v oblasti stfedni Evropy).
Neuburské se péstuje v Rakousku (2 % plochy vinic), Madarsku, Transylvanii,
Moldavsku a na Moravé. Na Moravé se zacala tato odriida péstovat po roce
1915. Pfed 70 lety tvofilo 4% vyméry moravskych vinohradd, nyni 2,2 %.
Nejvice se péstuje ve velkopavlovické vinafské podoblasti. Priimérny vék
vinohradl osazenych ,,Neuburskym* v soucasnosti €ini 25 let, coZ rovnéz
sve&dci o klesajicim trendu.

Charakteristika vina: Svétle zaZloutla barva, v mladém viné jsou viiné ofechd
ave zrajicim prechazeji do viini ¢erveného ovoce. Stoupa viskozita vina a obje-
vuji se viné smetany. Stfedné plné aZ plné vino hebkého charakteru.
VyuZiti: Jeji vyznam klesl. Negativné se v minulosti projevilo nevhodné sté-
povani na podnoz Kober 5 BB a zvySené davky dusikatych hnojiv. Odrida je
vhodna i pro horsi pddy. Poskytuje dobra vina i v horsich rocnicich, nesnasi
vy$si davky hnojiv. Pravidelnost sklizni je mensi.

Palava, Pa

Plvod: Vinarska oblast Morava, kfizenec ,,Tramin
Cerveny“ + ,,Miiller Thurgau®.

Odrida byla vyslechténa v 50. letech minulého
stoleti. Autorem je Ing. Josef Veverka, ktery se
odriidou zabyval na Slechtitelské stanici vinai-
ské Velké Pavlovice a Slechtitelské stanici vinaf-
ské Perna. V soucasné dobé Cini podil na celkové
ploge vinic v CR 0,8 %. V poslednich letech se malo vysazuje, primérny vék
vinohrad(l osazenych touto odriidou se pohybuje kolem 19 let . Nejvice se
péstuje v mikulovské a znojemské vinarské podoblasti.

Charakteristika vina: ZlatoZluta barva, traminova viiné po riiZich je doplnéna
vidnivanilky. Vino plné, s niz8im obsahem kyselin, vla¢né a s dlouho trvajicim
odchodem.

Vyuziti: Odrida Palava dopliiuje vhodné sortiment pro produkci aromatickych
a korenitych vin.

Rulandské bilé, RB, /Pinot blanc/

Pivod: Francie, pupenova mutace v ramci sku-
piny odrdd ,,Pinot*.

Odriida se péstuje v Alsasku ve Francii jiZ od 14.
stoleti. Nyni je tam vysazena na vice nez 20%
veskeré plochy vinic. Cela skupina burgund-
skych odriid zfejmé pochazi z Burgundska a je
rozSifena po celém svété. Paradoxni je Cesky

nazev ,Rulandské“, ktery vychazi z oznaceni ,,Burgundského Sedého*
v Némecku, kde se o jeho rozsiteni zaslouzil Johann Seger Ruland ze
Speyeru. Ale Zadna souvislost neexistuje k oznaceni ostatnich burgund-
skych odriid jménem tohoto obchodnika. Cesky nazev ,,Rulandské“ pro
celou skupinu burgundskych odrtid se tak stal svétovou raritou. Ve statni
odriidové knize byla zapsana pod nazvem ,,Burgundské bilé“ od r. 1941
dor.1993, od r. 1993 nazvem ,Rulandské bilé“. Nazev ,,Burgundské“ se
muselzménit na zakladé rozhodnuti soudu v Haagu vychazejiciho z me-
zinarodni Lisabonské dohody na ochranu oznaceni pivodu a tehdejsiho
nesouhlasu vinaiské verejnosti s daleko vhodnéjsim nazvem ,,Pinot
blanc¥, tak jak je odriida znama v celém svété. Na tzemi dnesni CR zau-
jimala pfed 70 lety tato odrida 2 % plochy vinic, dnes 4,8 % s tendenci
mirného sniZovani tohoto podilu v diisledku vysoké konkurence odridy
,Chardonnay“. Primérné stafi vinic osazenych touto odriidou nyni &inf
20 let. Nadpriimérné je tato odrlida zastoupena ve vinafské podoblasti
slovacké a litomérickeé.

Charakteristika vina: ZelenoZluta barva, jemna kvétinova viiné, ve zrajicim
viné se objevuje viné hrusek, chlebové kirky i liskovych ofiskd. Vino je
plné, elegantni, nepostrada nikdy kyseliny a ma dlouhy odchod.

VyuZiti: Ve vynikajicich polohach a ptdach poskytuje vyborna pfivlastkova

vina.

Rulandské $edé, RS, /Pinot gris/

Plvod: Francie, pupenova mutace v ramci sku-
piny odrid ,,Pinot*.

Odriida vznikla pravdépodobné v Burgundsku, od-
kud se rozsifila po celé Francii zvlasté do Cham-
pagne. Do Madarska se dostala jiz ve 14. stol.,
stejné tak do Cech spolu s ,,Rulandskym modrym¢.
V Némecku ji rozsifoval obchodnik Johann Seger
Ruland ze Speyeru, ktery v r. 1711 naSel nékolik kefil ve zpustlé zahradé ve
Falci a nese tam po ném, stejné jako u nas, jeho jméno. V Némecku se péstuje
na vice nez 3% plochy vinic. Oznaceni ,,Rulandské“ v cestiné je nevhodné,
nebot se tato odriida u nas péstovala jiz davno pred narozenim pana Rulanda.

Zélandé, ale vZdy jen v omezeném rozsahu. V Alsasku se péstuje na vice nez
7% plochy vinohradd. Ve svété se nachazi asi na 10 tis. ha. Pfed 100 lety se
péstovala pouze ve smienych vysadbach, pred 7o lety byla tato odriida u nas
rozitena na 0,5 % ploch vinic. V sou¢asnosti se RS nadpriimérné podili na
porostech vinic ve vinatské oblasti Cechy a s primémym vékem 9 let patii
k nejmladsim u nas.

Charakteristika vina: ZlatoZluta barva, medové nasladla viné s jemnym
pomerancem. Velmi plné vino, obvykle s vy$3im obsahem glycerolu i alko-
holu, harmonické, vlacné s utlumenym pdsobenim kyselin a s dlouho
trvajici dochuti.

Vyuziti: Odrlida je vhodna pro nejkvalitnéjsi polohy za Gcelem produkce
hrozn( k ziskavani velmi oblibeného vina.

Ryzlink rynsky, RR, /Rheinriesling, Ries-
ling/

Plvod: Némecko, pravdépodobné kfizenec
,Heunisch* + ,Tramin“.

Predpoklada se, Ze odrtida vznikla v okoli hor-
niho toku Ryna. V kazdém pfipadé se do vSech
svétovych vinohradnickych oblasti rozsiFila do
Némecka, kde nyni zabira pres 20 % plochy viech
vinic. Ve svété zaujima asi 5o tis. ha. ,,Ryzlink rynsky* byl rozSiten na Gzemi
nasi republiky fadem sv. Benedikta v 17. stol. Jiné prameny uvadi, Ze k nam
byl dovezen jiz zavlady Karla IV., tedy ve 14. stol., ale v samotném Némecku
se uvaditeprve v roce 1435. Nazev odridy v prekladu v némciné pfipomina

sprchavani. Kolem roku 1935 tvofil ,,Ryzlink rynsky“ na naSem Gzemi pfi-
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blizn& 13 % rozlohy vinic a v sou¢asnosti se podili na celkové plose vinic CR
7,5 %. Vinohrady osazené touto odrtidou jsou nyniv prdmeéru ve véku 15 let.
Nejvétsi podil ve vinohradech zaujima ve vinaské oblasti Cechy, déle pak
ve vinafské podoblasti slovacké v PodluZi a v okoli Straznice.
Charakteristika vina: Zlutozelena barva, velmi decentni a étericka viiné
s naznakem lipového kvétu, pfipadné broskvi, merunék, ananasu a pfi
vyzravani kdouli. Mineralni plnost pfechazi do pepinaté kofenitosti lah-
vové zralého vina, které se vyznacuje eleganci diky zvyraznéné souhie
mezi kyselinami a extraktivnimi latkami.

VyuZiti: Je povaZzovana za nejkvalitn€jsi odriidu severnich vinohradnickych
oblasti, ma vysoké naroky na polohu.

Ryzlink vlassky, RV, /Welschriesling/
Plvod: Neni jednoznacny, snad Francie.
Odrida nema s ,,Ryzlinkem rynskym* kromé
nazvu nic spole¢ného. Péstuje se v jihovychod-
ni Evropé, predevsim v Madarsku, byvalé Ju-
goslavii, Bulharsku, Rumunsku, Rakousku (9 %
plochy vinic), jiznich Tyrolich, Lombardii, na
Slovensku a na Moravé, pred stoletim i ve Svy-
carsku. Celkem se ve svété péstuje asi na 20 tis. ha. Pro vinafskou oblast
Cechy je pfilis pozdni a z tohoto diivodu se tam nepéstuje. Na Moravé se
zacal vysazovat kolem r. 1900, nynijeho podil na celkové ploSe vinohradi
tvofi pfiblizné 7,8 % s tendenci ke sniZovani (v roce 1997 méla jesté 15 %
podil). Praimé&rny vék této odriidy ve vinohradech CR &infv sou¢asnosti 26
let, prakticky se nevysazuje a je druhou nejstarsi péstovanou mostovou
odridou v CR. Nadpriimérné se podili na vysadbach vinohradii ve vinafské
podoblasti mikulovskeé.

Charakteristika vina: Zlutozelena barva, u mladych vin prevazuji ovocné
tony rybizu, pfipadné angrestu, pozd€ji se objevuji viiné lipového kviti,
které se poji s pikantni kyselinou, stfedni plnosti, svézi a velmi dobrou
pitelnosti. Z méné vyzralych hroznd byva kyselina az ocelové tvrda.
VyuZiti: Patfi u nas k hlavnim odriidam k produkci stolnich a jakostnich vin.
Je odolny proti zimnim mrazGm a diky pozdnimu raseni nebyva poskozo-
van ani jarnimi mrazy. Neni naro€ny na pddni podminky, ale v severnich
vinohradnickych oblastech dozrava pozdé.

Sauvignon, Sg, /Sauvignon blanc/

Pivod: Francie, pravdépodobné kfiZzenec ,,Che-
nin blanc® + ,,Tramin“.

Odrdda se péstuje ve vétsiné vinarskych zemf
svéta. V Evropé ve Francii, Italii, Rakousku (0,9
%), byvalé Jugoslavii, zemich byvalého Sovét-
ského svazu, Slovensku a u nas. Jeji plochy
posledni dobou ve svété narlstaji, zacina se
péstovat i v zemich, kde dosud ve vétSim rozsahu nebyla — napf. v Né-
mecku. Celkova plocha ve svété se pohybuje kolem 4o tis. ha. V CR se
vysazuje od pocatku 5o. let. V prvni poloviné go. let tvofila necelé 2%
plochy, v soutasné dobé se podili na celkové plose vinic CR 4,7 %. To
svédci o zdvojnasobeni plochy béhem deseti poslednich let. Nejvice je
»Sauvignon“ rozSifen v mikulovské a znojemské vinarské podoblasti,
v Cechach se prakticky nepéstuje.

Charakteristika vina: Zelenozluta barva, vétSinou se vyskytuji pri-
marni viiné. U mladych vin z méné pfiznivych ro¢niki to je kopfiva,
travnatost aZ paprikova nezralost. U vin z dobfe vyzralych hrozn(
jsou viné Cernorybizové, angrestové a smés citronl s kiwi. Vina jsou
plna a pfi lahvové zralosti velmi plna, mnohdy s mineralni pfichuti.
Vjem trva dlouho.

VyuZiti: Odriida je vhodna pro nejkvalitnéjsi polohy za G¢elem produkce
hroznd k ziskavani velmi oblibeného vina, které patfi mezi nejjakost-

Sylvanské zelené, SZ, /Sylvanské, Griiner
Silvaner/

Plvod: Rakousko, pravdépodobné kfiZzenec
Hiramin“ + ,Rakouské bilé“.

Odrdda pochazi pravdépodobné z okoli
KremZe. Dfive se uvadélo jako misto pdvo-
du Transylvanie, Sedmihradsko, ale tam se
zacala péstovat az kolem roku 1870. Jesté
koncem pfedminulého stoleti patfila k nejrozsifenéjsim odridam
ve stfedni Evropé, silné se jeji plocha zvy3ovala, zvlasté v Némecku
a Rakousku-Uhersku. Prvni zminky pochazi z Némecka z roku 1665,
kde byla oznatovéna jako ,Osterreicher”. Celkem je obsazeno na
svété asi 15 tis. ha vinic touto odriidou. Byvala velmi roz3ifena v Ra-
kousku, u nas a v Némecku. U nas a v Rakousku byla nahrazena
odridou ,Mdller Thurgau, ,,Scheurebe® a ,Kerner“. Nyni se v Né-
mecku péstuje na témér 6 % plochy vinic, v Alsasku dokonce na 21 %
a v Rakousku na 0,1 % plochy. Kolem roku 1935 se podilela 12 % na
celkové ploSe vinic u nas, poc¢atkem go. let minulého stoleti jen 0,3 %.
V sougasnosti se na celkové ploge vinic CR podili 0,6 %. Priimé&rné stari
porostl se pohybuje kolem 13 let. ,,Sylvanské zelené“ je nyni u nas
vzhledem kvysédzené plose pfiblizné 23. odridou v celkovém poradi.
V&tsi zastoupeni ma ve vinafské oblasti Cechy a ve velkopavlovické
vinafské podoblasti.

Charakteristika vina: ZelenoZluta barva, viiné neutralni, jemné kofenita.
Vino je v mladi ponékud méné harmonické, nékdy az drsné. Rychle vy-
zrava do vlacné plnosti a kulatosti, kdy se prezentuje pfijemnym dojmem
celistvosti.

VyuZiti: Prakticky vyznam této odriidy v CR je po nékolika staletich roz-
sahlejsiho péstovani zanedbatelny.

Tramin Cerveny, TC, / Tramin, Gewiirztra-
miner/

Plvod: Neni znam, pravdépodobné Rakousko
nebo jizni Tyroly.

Vjiznich Tyrolech je TC dokumentovén v més-
tecku Tramin jiZ v 15. stoleti, i kdyZ pocatkem
20. stoleti zde tuto odridu péstoval pouze
jeden vinaf. Zemi plvodu miZe byt ale i Ma-
darsko nebo Rakousko ¢i zemé jihovychodni Evropy. V némecké Falci
je prokazana od 16. stoleti, nachazi se tam i dosud produkéni vinice
osazena touto odrddou pred 400 lety. V predminulém stoleti mél ve
Francii synonymum ,,Savagnin®. JiZ pfes 100 let se rozliSuje Tramin
bily a ¢erveny. Pak producenti pfisli na novy marketingovy tah — nazev
Tramin kofenny. U nds byl stale oznacovan jako Tramin cerveny, v po-
sledni dobé, aby se predeslo podfadnému oznaceni ,,éerveny“, bylo
ustanoveno synonymum bez pfivlastku. Podle poslednich vyzkum
vznika tato odriida volnym kfizenim s révou lesni, a pak se podilela na
vzniku dalSich klasickych evropskych odrid révy vinné. Je geneticky
nejstarsi u nas stale péstovanou odriidou révy. Péstuje se v Alsasku
(pFes 18 % ploch veskerych vinic), Némecku (0,8 %), Rakousku (1 %),
na Gzemi byvalé Jugoslavie, Italie, Madarsku, Rumunsku, v zemich
byvalého Sovétského svazu, Slovensku a u nas. Celkova plocha této
odrldy ve vysadbach na svété se pohybuje kolem 10 tisic ha. Kolem
roku 1935 se na naSem Gzemi péstovala na necelych 4 % plochy vi-
nic. Poc¢atkem go. let jen na necelych 2 % a nyni se péstuje na 3,1%
vymeéry vinic. Primérny vék vinic osazenych touto odrtdou nynf ¢ini
15 let. Nejvice se p&stuje ve vinaiské oblasti Cechy a ve znojemské
a velkopavlovické vinafské podoblasti.

Charakteristika vina: ZlatoZluta barva, viiné neutralnf, vyrazna medové
hrozinkova v(iné se zavany aromatickych latek ¢ajové rize a pfi lahvové
zralosti i skofice a pomerance, pfipadné koziho pysku. Vino je velmi plné,
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s vySSi viskozitou. Jeho jemna harmonie je zaloZena na nizsim obsahu
kyselin a ¢asto i na zbytkovém cukru.

VyuZiti: V soucasnosti se plochy ,Traminu €erveného* pfilis nerozsifily,
dGvodem jsou nizké sklizné a velka pracnost pro zelené prace. MGzZe se
péstovat pouze v nejteplejSich polohach. Avsak prakticky kaZzdorocné
dava hrozny pro vino s privlastkem, které je plné a kofenité.

Veltlinské ¢ervené rané, VCR, /Malvasier,
Malvasia/

Pivod: Rakousko, nahodny kfiZzenec ,,Sylvan-
ské zelené“ + ,Veltlinské cervené“.

Odrida se dfive péstovala ve stfedni Evropé
k produkci stolnich hroznd, dnes se péstuje
predevsim v Dolnim Rakousku (2,3 %), méné
na Moravé a v Madarsku jako mostova odrdda.
Celkova plocha vinic na svété osazena touto odrddou pfilis neprekracuje
1 tis. ha. Ampelograficky je tato odrida zcela odlisna od ,Veltlinského
zeleného“. K nam se rozsitila z Dolniho Rakouska. V Cechéch byla pred
150 lety pomérné hodné rozsitena jako stolni odrdda. Prakticky vyznam
WVeltlinského Zerveného raného“ v CR je stejné jako i v minulosti zane-
dbatelny. Sice tvofilo pred 10 lety jeSté 2,8 % a v roce 2000 vice nez
2,6 % veskerych ploch vinic, avsak v 9o. letech minulého stoleti se témé¥
nesazelo. Tim se ,Veltlinské Cervené rané“ stalo nejstarsi odriidou ve
vysadbach CR. Nyni se podili na celkové ploZe vinic 1,5 %. Primé&rny
vék VCR &inf 29 let. Nejv&tsi zastoupeni vykazuje ve vinaiské podoblasti
mikulovské a znojemské, v Cechach se prakticky nepéstuje.
Charakteristika vina: ZlatoZluta barva, velmi neutralniviné, stfedné plné
a harmonické vino, které nevznika vyraznym osobitym projevem.
VyuZiti: VCR je pro své brzké zrani uréeno k vyuZiti pro vinohradnictvi
méné vhodnych ptd a poloh.

Veltlinské zelené, VZ, /Griiner Veltliner/
Plivod: Pravdépodobné Rakousko.
Geneticky se odriida velmi podoba odriidam
JTramin“ a ,,Cerveno3picak“. Nazev Veltlinské
zelené (némecky Griiner Veltliner) je v Rakous-
ku doloZen teprve v roce 1855. Ale prosadilo se
az ve 30. letech minulého stoleti, pfedtim byla
tato odrida nazyvana ,Weissgipfler“ a,,Griiner
Muskateller“. Nejvice je rozsifena v Rakousku, kde tvofi 48 % plochy
vinic. Dale se péstuje na Moravé, zapadnim Slovensku a v Madarsku.
Celkova plocha vinic na svété osdzena touto odriidou se pohybuje kolem
25 tisic ha. V Cechach se nepéstuje. Je&té pred 65 lety tvofilo ,Veltlinské
é“ na Moraveé 30 % plochy vinic, v poloviné go. let minulého stoleti

zelené
19 %. V Rakousko-Uherské, sto let staré knize, popisujici odriidy, je uve-
deno: ,,Na Moravé tvofi tato odr(ida nejvétsi ¢ast vinic.“ Mezitim se Dolni
Rakousko profilovalo na nejvétsiho péstitele této odridy (asi i pravem).
V soucasnosti se na celkové vymére vinic na Moravé podili 11 % a je tim
druhou nejp&stované&jsi odriidou révy vinné v CR. V poslednich letech se
projevoval trend ke sniZovani plochy VZ. Primérné stafi vinohradd osa-
zenych touto odrddou v soucasné dobé ini 25 let. Nejvice je zastoupena
ve vinicich vinafské podoblasti velkopavlovické.

Charakteristika vina: ZelenoZluta barva. Vino s vétsi Skalou aromatickych
latek podle sloZeni pldy vinice. Na hlubokych hlinitych ptidach dominuje
viné lipového kvétu, na stérkovitych ptidach prvohornich jsou viné
i chut hofkomandlové, na pddach sprasovych se objevuje kofenitost
pfechazejici do peptnatosti. Pfi zranivina v lahvich se objevuji mandlové
tony. Vina jsou stfedné plna a podbiziva.

VyuZiti: VZ poskytuje vysoké a pravidelné sklizné a pfijemné vino. Jeho
nedostatkem je pomaly postup zrani a vy3si Groda zpdsobuje potiZe pfi
zakladani kvétenstvi pro pfisti rok. Je malo rezistentni k plisni révové.

2.2. Odridy mostové modré

André, An

Pivod: Vinafska oblast Morava, ,,Frankovka“
+ ,Svatovaviinecké“.

Odriida byla vyslechté&na na Slechtitelské
stanici vinafské Velké Pavlovice v roce 1961.
Slechtitelem byl Ing. Jaroslav Horak. Nazvana
byla na poCest Ch. K. Andrého (1763 — 1831),
ktery v Brné zalozZil spolek pro Slechténi
ovoce na svété a podnitil tak zajem o ziskavani novych odrad kii-
7enim. V Cechach se André pro své pozdni zrani témé&¥ nepéstuje,
na Moravé se v poloviné g9o. let minulého stoleti podilelo kolem 17
let. Nadpriimérné se péstuje ve vinafské podoblasti velkopavlovické
a slovacké.

Charakteristika vina: Tmavé granatova barva s vlnf zralych ostruZin,
podbarvenych tvrdSim projevem tfislovin a kyselin vmladém viné a se
zralou plnosti pfi dostatecné ovocnosti ve vinech lahvové zralych,
v nichZ se zvySuje plnost a typi¢nost ¢erveného vina.

Vyuziti: PFi pfiméfeném vynosu poskytuje kvalitni cervena vina.

Cabernet Moravia, CM

Pdvod: Vinafska oblast Morava, kfizenec
»Zweigeltrebe“ + ,Cabernet Franc“.

Odriida byla vyslechténa Slechtitelem Lu-
bomirem Glosem v Moravské Nové Vsi. Na
Moravé se rychle rozsitila. Podili se 1,1% na
veskeré ploge vinohradti CR, primérné stafi
vinic je 6 let.

Charakteristika vina: Tmavé granatova barva. Aromatické latky cerno-
rybizové, typické pro kabernetovité odrldy, jsou spojeny s ovocnosti
a s dobfe strukturovanymi tfislovinami, které davaji pfi zrani na l[ahvi
prijemny komplex typicky pro ¢ervend vina severnéjsich oblasti.
VyuZiti: Odrdda s vysokym a pravidelnym vynosem. Vino poskytuje
kvalitni, tmavé barvy s jemnym kabernetovym aroma. Vino s pfivlast-
kem dava pouze z nejlep3ich stanovist a pfi redukci ndsady hroznd.

Cabernet Sauvignon, CS

Pivod: Francie, pravdépodobny kfiZenec ,,Ca-
bernet Franc* +,,Sauvignon“. Cabernet Franc
je kfizencem s révou lesni.

Odrlida Cabernet Saugvinon existovala prav-
dépodobné jiz v dobé fimské. V poloviné 16.
stoleti se o jeji rozSifeni v Bordeaux zaslou-
Zil kardinal Richelieu. Cabernet Saugvinon
spolu s ,Merlotem* tvofi svétoznama bordeauxska vina. Celkem je
na svété asi 140 tisic ha vinic osazenych touto odridou. U nas vétsi
rozsSiteni pro své pozdni zrani CS nemél a ani nema, podili se 1,3% na
veskeré plose vinohrad CR, ale péstuje se jiZ vice desetileti. Nejvétsi
plochy této odridy jsou v mikulovské vinafské podoblasti. Primérny
vék porostll osazenych touto odrddou nyni &ini 7 let.
Charakteristika vina: Tmavé granatova barva, nékdy s modravym za-

bleskem. Typickou vini ¢erného rybizu doprovazeji v zavislosti na

vvvvv

¢i marmelady. Vino je mohutné, s velmi dlouho trvajicim dojmem
a pfivyvinuté lahvové zralosti je hebce sametové. U mladych vin byva
agresivni tfislovitost.

VyuZiti: Pro své pozdni zrani lze GspéSné sazet pouze v jiznich ¢astech
moravského vinarského regionu.
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Dornfelder, Dr

Pivod: Némecko, ,,Helfensteiner* + ,,Herol-
drebe®.

Odrdda byla vySlechténa ve ZkuSebnim dstavu
pro péstovani révy a ovoce ve Weinsbergu.
V Némecku se péstuje na 7,5% plochy vinic,
ztoho na 7.150 ha ve Falci, 350 hav Badensku-
Wiirttembersku a 120 ha ve Francich.
Charakteristika vina: Vino je vyborné kvality, tmavocervené barvy,
jemné aromatické viiné a chuti.

Vyuziti: Pro svoji intenzivni barvu je v Némecku cenéna jako surovina
pro zvySovani barevnosti Cervenych vin i pfi zraniv sudech ,barrique*.
Hrozen odrddy je libivy, chut bobule pfijemna bez specifickych zvlast-
nosti, proto maze byt v pfiznivych podminkach vyuZivan i pro pfimy
konzum.

Frankovka, Fr, /Lemberger, Blaufrdn-
kisch/

Pivod: Pravdépodobné Rakousko nebo Chor-
vatsko, kfizenec odrtdy ,,Heunisch®.

Péstuje se v Rakousku na 5,5% plochy vinic
a to hlavné v Burgenlandu (17 %), Madarsku
(Eger), Némecku (Wiirttemberg), na Sloven-
sku, na Moravé a v zemich byvalého Sovétské-
ho svazu. Celkem na svété je asi 10 tis. ha. V minulém stoleti to byla
nejcastéjsi modra odriida na Moravé, ale jiZ pfed rokem 1900 ji zacal
nahrazovat ,,Modry Portugal“ a pozdéji ,,Svatovaviinecké“. Ve vinafské
oblasti Cechy se pro své pozdni zrdni nepéstuje, ve vinafské oblasti
Morava tvofil jeji podil na celkové plose vinic poslednich 65 let 4 aZ 5 %,
v soucasnosti se plocha zvysila na 7,2 %. Primérny vék vinic osazenych
touto odrddou Cini 15 let. Je druhou nejroz3ifenéjsi modrou odrlidou
na Moravé. V soucasnosti se nejvice péstuje ve vinafské podoblasti
velkopavlovické a slovacké.

Charakteristika vina: Tmavé rubinova barva. V mladi pfekryva chut
tvrdych kyselin ostatni latky. Po zmirnéni tvrdych tonG mladosti se
objevuje pfijemna kofenitost spojena s ovocnosti a vyzralym projevem
extraktivniho vina typického pro severni vinarské oblasti, které se
v nejlepSich ro€nicich vyznacuje hebkosti.

Vyuziti: Hrozny dozravaji pozdéji, nékdy sprchavaji. Nejlepsi uplatnéni
miZe Frankovka nalézt na spraSovych pddach, terasach a Stérkopis-
cich.

Laurot, La

Pdvod: Vinafska oblast Morava, ((,Merlot“ +
»Seibel®) + (,,Frankovka“ + ,,Svatovavfinec-
ké®)).

Odrdda byla vySlechténa ve Védeckovyrob-
nim sdruZeni Resistant Velké Bilovice, Slech-
titeli jsou Doc. Ing. Milos Michlovsky, CSc.,
Prof. Ing. Vilém Kraus, CSc., Lubomir Glos,
Vlastimil Pefina a Ing. FrantiSek Madl. Pyl byl ziskan z vyzkumného
Gstavu v KiSinévu v Moldavii, vlastni kfiZzeni a selekce byly provedeny
v Lednici na Moravé, Bfeclavi a Perné. Zatim je odriida vysazena na
Moravé na ploSe 4 ha. Jde o interspecifickou odrddu.

Charakteristika vina: Odriida poskytuje vina vysoké kvality vyznacu-
jici se aromatickou vini a harmonickou chuti typu ,,Svatovaviinecké“
s vyraznou kyselinou, kterou je nutno v nékterych ro¢nicich odbourat.
P¥i zrani se vino rychle sametové zapliuje.

VyuZiti: P¥i zajiSténi uvedenych agrotechnickych zasad na vhodnych
stanovistich nepotfebuje ,,Laurot® chemickou ochranu a je tim pfed-
urcena pro ekologické vinohradnictvi.

Merlot, Me

PlGvod: Francie, pfesné kfiZzeni nenf zna-
mo.

Odrlida pochazejici z Francie, ndzev pochazi
z francouzského pojmenovani ,,kos“, proto-
Ze je témito ptaky vyhledavana. Ve Francii
jde o ranou odridu a je proto prvnim kr-
mivem. Jeji geneticky plGvod poukazuje na
kiizeni s ,,Cabernetem®. Merlot je globalné rozsiten, nejvétsi plochy
se nachazeji ve Francii (pfes 60.000 ha). V Cesku tvofi 0,5 % vinic,
prdmérny vék porosti je velmi nizky.

Charakteristika vina: Tmavé rubinova aZ granatova barva. Pro od-
rddu typicka a pro vétSinu konzumentd velmi pfitaZzliva nasladla
viné Cernych tfesni, ¢i kompotu z nich, je pfi zrani dopliovana
vani Svestek, fikd a pfi lahvové zralosti tabaku, kavy a lanyzd.
Vino vynika hebkou vlaénosti a velmi pfijemnym dojmem plnosti
i dlouhého odchodu.

VyuZiti: Ve svété velmi oblibena a rozsifena odrlda. Vino je vyborné
kvality, plné, tmavé barvy. Pro svoje pozdni dozravani vyZzaduje
u nas k dosazeni vysoké cukernatosti péstovani na nejteplejsich
stanovistich v nejteplejSich vinatskych oblastech.

Modry Portugal, MP

Plvod: Neni jednoznacny. V roce 1772 mél
MP byt prevezen rakouskym velvyslancem
hrabétem Fries z Portugalska do Rakouska
(coz mizZe byt pravdépodobné), od kon-
ce 18. stoleti se péstuje také na Moravé
a v Cechach.

Znacné se péstuje v Madarsku a Dolnim
Rakousku, kde se nyni podili téméf 8 % na veSkeré produkci vina.
Dale je rozsifena v Némecku (5 % plochy vinic) a v mensim rozsahu
ve vétSiné zemi Evropy. Celkem se na svété péstuje asi 10 tisic ha
této odrldy.

Kolem roku 1935 €inil podil ,Modrého Portugalu“ z celkové vyméry
ceskych vinic 9 %, na Moravé dokonce 16, 5% a byl tak nejrozsifenéj-
$i modrou odrdou. V roce 1995 se sniZil tento podil na 2% a dnes
tvofi na odridové skladbé vinic v CR 3,7 %. Priimérny vék porostii
této odrldy Cini nyni 20 let. Nejvétsi zastoupenivykazuje ve vinicich
vinafské podoblasti mélnické a velkopavlovické.

Charakteristika vina: Jemné rubinova barva a mladistva viiné kvétin

oo

jsou nejtypictéjsSimi znaky. Vino ma méné tfislovin, je lehci, velmi
pfijemného projevu, vynikd vybornou pitelnosti a harmonir.
Vyuziti: Nenaroc¢na Grodna odrida pro okrajové oblasti. Je vhodna
i pro samozasobitelské zahradky ke konzumaci hroznt. Poskytuje
vysoky vynos, ale ma nizkou odolnost proti houbovym chorobam
a mrazm.

Neronet, Ne
Pdvod: Vinafska oblast Morava, kfiZzenec
((,Svatovavfinecké“ + ,Modry Portugal®) +
»Alibernet®).
Charakteristika vina: Velmi tmavé cervena
barva s modravymi zablesky. Ve vlni je
mozné vnimat slab8i naznak ¢erného rybi-
zu spolu s visnémi. Vino je stfedné plné,
strukturu tfislovin.
Vyuziti: Z vySe uvedeného vyplyva vynikajici moZnost vyuZiti ke
zvyseni barevnosti cervenych vin.
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Rulandské modré, RM, /Pinot noir/

Odrdda pochazi z Burgundska, kde pravdépodob-
né v dobé fimské vznikla samovolnym kfizenim.
Péstuje se ale i v jinych oblastech Francie, napfi-
klad v Alsasku tvofi 8 % veskeré plochy vinic. Za-
znamy o existenci této odriidy jsou doloZeny jiz v 7.
stoleti v Poryni a v 9. stoleti v okoli Bodamského
jezera. Navelkych plochéch se p&stuje také ve Svy-
carsku a zemich byvalého Sovétského svazu.V Némecku se podili na celkové
ploSe vinohradd témér 11 %, v Rakousku necelym 1 %. Celosvétové je asi na
sotisicich ha. Do Cech je dal ve 14. stoleti pFivézt Karel IV., tvoFilo tam pozdaji
90 % plochy vinic. Ohledné nazvu plati vie co bylo napsano u ,Rulandského
bilého“. Kolem roku 1935 €inil podil ,,Rulandského modrého* 36 % z celkové
plochy Eeskych vinic. Pred 10 lety tvofila tato odriida 0,8 % vinohradt CR,
nyni se péstuje na 4 % vinic. Primérny vék porosti této odrtdy je 8 let. V po-
slednich letech se znacné vysazovala. Nadprimémy podil této odrlidy je ve
vinohradech vinatské oblasti Cechy a znojemské vinarské podoblasti.
Charakteristika vina: Bledé rubinova az cihlové cervena barva se zlatavym
okrajem kolem stén poharu. Aromatické latky jsou v mladi nejpodobnéjsi
vanim jahod, ostruZin, Cervenych tfesni a pozd€ji se projevuji jako Svestko-
va povidla, kize, kouf i tlejici listi. Kyseliny jsou jemné, stejné tak i méné
zastoupené tfisloviny.

VyuZiti: Je stale povazovana za malo Grodnou odrddu, i kdyZ v poslednich
tficeti letech vlivem selekce jsou Grody prdmérné. Je nejlepsi modrou odriidou
pro dobré polohy severnich vinohradnickych oblasti.

Svatovavfinecké, Sv, /Saint Laurent/

PGvod: Francie, jednim z rodic je Pinot noir.
Qdr(ida byla z Gzemi dnesni Francie v poloving 19.
stoleti rozSifena do Némecka. S mésteckem St.
Laurentv Bordeaux nema nic spole¢ného, pravdé-
podobné pochazi z Alsaska. Péstuje se v Rakousku
(kde se podili téméF 2 % na veskeré produkci vina)
a opétovné se zacina rozsifovat i v Némecku. Cel-
kem jsou ve svété priblizné 3 tisice ha. U nas se zacala péstovat po roce 1900,
kolem roku 1935 zaujimala asi 1 % ploch vinic u nas. V roce 1995 se péstovala
na 9,7 % vinic CR, nyni tvofi 8,7 % vinic p¥i trendu k dal&imu sniZovani plochy.
»Svatovaviinecké“ je stale u nas nejrozsitenéjsi modrou odriidou révy vinné
a tieti odrGdou celkem. Primérny vék porostd této odridy je 24 let a je tim
»nejstarsi“ modrou odriidou v CR. Nejvétsi plochy této odriidy v ramci stat(i
svéta se nachazeji pravév CR. Nyni se nejvice podili na porostech vinohrad(ive
vinaiské oblasti Cechy, znojemské a velkopavlovické vinatské podoblasti.
Charakteristika vina: Tmavé granatova barva s fialovymi odstiny. Hrub3ivyraz
tfislovin i kyselin doprovazeji viiné visni a nékdy i cerného rybizu. Vino je
stfedné plné azZ plné, v dobé lahvové zralosti se jeho agresivnéjsi charakter
méniv fiznou a nakonec sametovou plnost.

Vyuziti: Vzhledem k oblibenosti vina u konzumentd lze tuto odrddu péstovat

xxe

na méné Grodnych pldach. PFi vyssich davkach hnojiv sprchava.

Zweigeltrebe, Zw

PGvod: Rakousko, ,,SvatovavFinecké* +,,Frankov-
ka“.

Odrddu vyslechtil feditel vinafské Skoly v Klosterne-
uburgu Dr. Fritz Zweigelt v roce 1922. O jeji rozSiteni
se zaslouZil po druhé svétové valce Dr. Lenz Moser.
Nyni je v Rakousku nejrozsitenéjsi moStovou mod-
rou odriidou a na celkové produkci vina se podili
téméF 9 %. Ve druhé poloviné 6o0. let se tato odriida dovezla na Moravu. Pred
10 lety tvofila necelé 3 %, dnes se podili 4,8 % na vyméte vinic CR. Primérny
vékvinic osazenych touto odridou €ini 13 let. Nejvétsi podil vykazuje ve vinicich
vinarské podoblasti litoméFické a slovacké.

Charakteristika vina: Vino je velmi dobré kvality, typu Svatovavfineckého.
VyuZiti: Je to velmi Grodnd odrlida vhodna do severnich vinohradnickych
oblasti. Pro ziskani vy3si kvality suroviny pro vyrobu vina je vhodna reduk-
ce sklizné hrozn(. V lepSich rocnicich tak miZe dosahnout vyzralosti pro
vina s pfivlastkem vybér z hrozn( a vybér bobuli.

2.3. Stolni odridy

Arkadia, Ark

Pivod: Ukrajina, kfiZzenec ,,Moldavan“ + ,,Kar-
dinal“.

Odriida byla vy3lechténa ve VWOV v Odé&se na
Ukrajiné. K registraci v CR byla prihladena v roce
1995 Ing. FrantiSkem Madlem.

Charakteristika vina: Stolni odr(ida atraktivniho
vzhledu hrozn. Bobule jsou vyborné, harmonic-
ké chuti. DuZina je pevna, nezbarvena, chruplavé konzistence.

VyuZiti: Doporucuje se péstovat na nejlepSich stanovistich, kde se ¢asto
i minimalni chemickou ochranou ziska kvalitni odrdda.

Chrupka bila a ¢ervena, CHB a CHC

Pivod: Chrupky jsou velmi staré odridy, které
pochazeji pravdépodobné z Egypta, kde se zfej-
mé péstovaly jiZ pred 5 tisici lety, nebo z Malé
Asie. Do Evropy je dovezli stafi Rimané nebo
podle jiné verze je prevezlv 16. stoleti francouz-
sky diplomat ze sultanského dvora do Francie,
odkud se dostaly do Svycarska a pak déle. Nej-
vice jsou nyni rozifeny ve Svycarsku a Francii. Ve Svycarsku tvoii 45%
plochy vinic a 60% produkce vina. Jinak se péstuji po celém svété. Ve
vétSim rozsahu se na Moravé zacaly ,,Chrupky“ sazet po roce 1900, kolem
roku 1935 byly u nds pomé&rné rozsitené, v Cechach 2 %, na Moravé 6 %
plochy vinic. Dnes se péstuji pfevazné na zahradkach a jejich podil na
rozloze vinic nedosahuje 0,1 %.

Charakteristika vina a vyuZiti: Klasické stolni odrlidy, u nas se péstuji
predevsim k produkei stolnich hroznd. Jako stolni hrozen je zajimavéjsi
»Chrupka c¢ervend“. Z ,chrupek“ se ziskavaji i lehka stolnivina, ktera jsou
napf. v Badensku velmi oblibena a ve Svycarsku i vysoce cenéna.

Olsava, Ol

Plvod: Vinafska oblast Morava, kfiZzenec ,,Kos-
suth Lajos“ + ,,Boskolena“.

Odrida byla vySlechténa Ing. Vaclavem Kfivan-
kem na Slechtitelské stanici vinaiské Pole3o-
vice.

Charakteristika vina: Velké, atraktivni hrozny,
které vydrzi i déle na kefi.

Vyuziti: Stolni odrdda s vysokym vynosem. Diky své mrazuodolnosti je
vhodna i do hor3ich podminek okrajovych oblasti.

Panonia Kincse, PK

Plvod: Madarsko, kfiZzenec ,,Kralovna vinohra-
da“ + ,,Cegléd szépe“.

Odrida byla v Madarsku vyslechténa v roce
1942.

Charakteristika vina: Vybornou kvalitu maji
hrozny péstované na nejteplejsich stanovistich
a ve sklenicich. Sklizené hrozny maji dobrou
skladovatelnost.

VyuZiti: Stolni odrdda se stfednim aZ vysokym vynosem.
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Pola, Po

Pivod: Vinafska oblast Morava, kfiZzenec ,,Pobé-
da“ + ,,KoSultovo“.

Odriida byla vy3lechténa na Slechtitelské sta-
nici vinaiské PoleSovice kolektivem Slechtiteld
Ing. Vaclavem Kfivankem, Ing. Aloisem Toman-
kem a RNDr. Zdefikem Habrovanskym.
Charakteristika vina: Atraktivni stolni odrtida
s vybornou jakosti hroznl a vysokym vynosem.

VyuZiti: Pro svou ranost je vhodna k péstovaniv okrajovych oblastech a do
foliovnikd nebo sklenik.

2.4. Popis vybranych odrid révy, které jsou vhod-
né pro zemské vino

Odrtidy mostové bilé

Aligote

Plvod: Francouzska odriida z oblasti Burgundska. Péstuje se také ve statech
podél Cerného more.

Bacchus

Plivod: Némecka odr(da z kfizeni (Sylvanské zelené + Ryzlink rynsky) + Miller
Thurgau. V Némecku se péstuje na vice nez 3 tisicich ha.

Bianca

Plvod: Vyslechténa v Madarsku z kfiZzeni Seyve Villard 12375 + Bouviertv
hrozen.

Bily Portugal

Plivod: Odrtda se (idajné péstovala ve smésnych vysadbach s Modrym Por-
tugalem v Rakousku, je idajné mutaci Modrého Portugalu.

Bouvieriv hrozen

Plivod: Byla vy3lechténa stejnojmennym $lechtitelem v roce 1900 ve Styrsku
v soucasnosti se péstuje na Gzemi byvalé Jugoslavie, Madarsku a Rakous-
ku.

Cerveno3picik

Plvod: Pochazi z Rakouska, kde se péstuje asi na 150 ha.

Chenin blanc

Plvod: Stara francouzska odrida v oblasti Anjou zmifiovana jiz od r. 1053.
Nyni se jen ve Francii péstuje na 10 ha, jinak témérf po celém svété.
Kamenortzak bily

Plivod: Neznamy, péstuje se v jizni Evropé, u nas dfive na Moravé ve smise-
nych vysadbach.

Merzling

Plvod: Némecky interspecificky kiizenec Seyve-Villard 5276 + (Ryzlink rynsky
+ Burgundské Sedé) z Freiburgu a roku 1960.

Milia

Pdvod: Slovenska odr(ida ze Slechtitelské stanice Senkvice, z kiizeni Miiller
Thurgau + Tramin cerveny.

Modry Janek

Plvod: Stara stfedoevropska odriida, pravdépodobné mutace Veltlinského
zeleného.

Muskat Zluty

Plivod: Velmi stara odriida péstovana jiz v Syrii i Egypté.

Noria

Plvod: Slovenska odrlida — kfizenec Ryzlink rynsky + Sémillon.

Orion

Plvod: Némecky kiiZenec odrdid Optima + Villard 12375.

Sémillon

Plivod: Stara francouzska odrdida z Gdoli Girondy, je rozSitena po celém své-
té.

Scheurebe

Plvod: Odriida pochézi z Némecka, kde byla uznana roku 1956, je to kiizenec

Sylvanské zelené + Ryzlink rynsky. V Némecku se péstuje na necelych 3 tisic
ha, je zaregistrovana v Rakousku.

Sieger

Plivod: Némecka odrlida, kiizenec Madeleine Angevine + Tramin Cerveny
z prvni poloviny minulého stoleti. V soucasnosti se v Némecku péstuje asi
na 150 ha.

Sylvanské cervené

Piivod: Varianta Sylvanského zeleného, péstovalo se vice v Cechach neZ na
Moravé.

Sedy Portugal

Plvod: PovaZuje se za mutaci Modrého Portugalu, pochazi pravdépodobné
z Rakouska.

Tramin bily

Plvod: Odrida je znama jiz ve stfedovéku ve stfedoevropskych vinicich ze
smésnych vysadeb i samostatné, byvala povaZzovana za nejlepsi bilou odriidou
pro intenzivni aroma a dlouhou skladovatelnost. V soucasnosti se péstuje ve
Styrsku a v oblasti Jura.

Veltlinské cervenobilé

Plvod: Pravdépodobné pochaziz Dolniho Rakouska, péstuje se i v Madarsku
a Chorvatsku.

Odrtidy mostové modré

Blauburger

Plvod: Rakouska odriida z k¥iZzeni MP+ Fr z prvni poloviny minulého stoleti.
Péstuje se asi na 1 tisici ha v Rakousku.

Cabernet Dorsa

Plivod: Nova némecka odrdda z kfizeni Dornfelder + Cabernet Sauvignon.
Cabernet Franc

Plvod: Francouzska odrdida, ktera se v Burgundsku péstuje od zacatku 16.
stoleti. Nynéjsi plocha ve Francii se pohybuje kolem 30 tisic ha, ale jinak je
rozSitena po celém svété.

Cabernet Miltos

Plivod: Nova némecka odrdda z kfizeni Frankovka modra + Cabernet Sau-
vignon.

Dunaj

Plvod: Slovenska odrida z kiizeni (Muskat Bouchnet + Oporto).

Jakubské

Plvod: Uvadi se jako mutace Pinot noir, kterému se podoba. Je velmi stara
odrida, ktera byla v zahradkéch vysazovana kvyuzitiijako stolni hrozen. Pred
150 lety se péstovala ve smisené vysadbé prevazné v Cechach, na Moravé
ave Styrsku.

Malbec

Plvod: Stara francouzska odrtida z Gdoli feky Loiry, kde se péstuje dodnes.
Mlynarka (Pinot meunier, Schwarzriesling)

Plvod: Stara francouzska odrida, kterd pravdépodobné vznikla v poloviné
minulého tisicileti mutaci odrddy Pinot noir. Péstuje se v oblasti Champagne
asi na 10 tisicich ha a v Némecku na 2,5 tis. ha.

Nitra

Plvod: Nova slovenska odriida z kiiZeni Castes + Abouriou noir.

Regent

Plvod: Némecka odrdda vznikla ve druhé poloviné minulého stoleti z kiizeni
(Sylvanské zelené + Miiller Thurgau) + (SV. 12417 + Chancellor). V Némecku
se péstuje asi na 500 ha vinic.

Saperavi

Plvod: Stara gruzinska odrida.

Zdroj: Svaz vinafii CR, Prehled odriid révy 2007
Zdroj: UKZUZ - Registr vinic

Zdroj: SV CR

Zdroj: UKZ(0Z - Registr vinic, plocha je uvedenav ha
Zdroj: UKZ0Z - Registr vinic, plocha je uvedena v ha
Zdroj: UKZUZ - Registr vinic, plocha je uvedena v ha

Vydava Vinaisky fond CR ve spolupraci s Vinafskou akademif Valtice, Svazem vinafi CR a Narodnim vinatskym centrem. © 2008
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